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O CONFETTURA EXTRA DI PERE
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4 g @ CODICE
dal 1986 Produce e seleziona Prodotti Tipici REVISIONE 1
DEL 07/05/2025
DENOMINAZIONE DI VENDITA TABELLA ALLERGENI
PERE DI SAN GIOVANNI CONFETTURA EXTRA . )
DENOMINAZIONE COMMERCIALE Descrizione allergene Presenza Potenziale Presenza in
- presenza stabilimento
Confettura extra di pere Anidride solforosa e solfiti
w Arachidi e prodotti a base di
Pere fresche, senza buccia (81,3 %), Zucchero arachidi
Cereali contenenti glutine X X
Crostacei e prodotti a base di
crostacei
Frutta a guscio X X
- Mandorle e prodotti contenenti
mandorle
- Nocciole e prodotti contenenti
nocciole
- Noci del Brasile e prodotti
contenenti noci del Brasile
- Noci di acagiu e prodotti
contenenti noci di acagiu
- Noci di pecan e prodotti
contenenti noci di pecan
- Noci e prodotti contenenti noci
- Noci macadamia e prodotti
contenenti noci macadamia
- Pistacchi e prodotti contenenti
pistacchi
Latte e prodotti a base di latte
Lupini e prodotti a base di lupini
Molluschi e prodotti a base di
molluschi
Pesce e prodotti a base di pesce
Sedano e prodotti a base di
sedano
Semi di sesamo e prodotti a
base di semi di sesamo
Senape e prodotti a base di
senape
Soia e prodotti a base di soia
Uova e prodotti a base di uova
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dal 1986 Produce e seleziona Prodotti Tipici

TABELLA NUTRIZIONALE

AR per Assunzioni di

1009 porzione riferimento *

50g AR100g

Energia 722kJ 361kJ 8400 kJ
Energia 170 kcal 85 kcal 2000 kcal
Grassi Og Og 70g

di cui acidi grassi saturi 0g O0g 204g
Carboidrati 419 209 260 g

di cui zuccheri 41g 2049 90g
Fibre 31g 169

Proteine O0g O0g 50g

Sale O0g O0g 6g

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400 kJ/2000 kcal)

LOTTO DI PRODUZIONE

CONFETTURA EXTRA DI PERE

CODICE
REVISIONE 1
DEL 07/05/2025

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE O DATA DI SCADENZA
- due (2) anni dalla data di produzione (vedi scadenza su etichetta)
CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE

- Chiuso: al riparo da luce o fonti di calore- Aperto: in frigorifero
PRODUTTORE O OPERATORE DEL SETTORE

-La strega di Triora snc

ISTRUZIONI D'USO

- spalmabile su pane, si abbina bene a formaggi erborinati e saporiti
MODALITA' DI CONSERVAZIONE

In frigo ad una temperatura compresa tra 0°C + 4°C.Consumare il prodotto
entro 15 gg. dall’apertura della confezione

Il lotto & un numero di 6 cifre. Le prime 4 indicano giorno e mese di produzione (es: 1 gennaio= 0101); le ultime 2 indicano |'anno di produzione

PEZZATURA E CODICE EAN

Peso confezione
200 g

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Codice EAN

Parametro Descrizione
Aspetto morbido
Colore chiaro
Sapore dolce
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